
FICHA TECNICA

ALMUERZO EJECUTIVO 100 personas

2 opciones de Ensaladas

2 opciones de plato fuerte

2 opciones de guarniciones

2 opciones de postre

2 Opciones de vino Premlun y semi-premiun

Cava para brindis inlcial

Refrescos

Agua

Cafe

Jugo natural

Sangria

SALON

MONTAJE

Capacidad para 100 personas

Zona metropolitana

Aire acondicionado

Bano privado

COPAMULTIUSO 100

VASO ALTO 100

SERVILLETADE LINO 100

PLATO DE BUFFET 100

CUBERTERIA COMPLETA 100

TAZAMULTIUSO 100

COPA DE VINO TINTO 100

COPA TlPO FLAUTAIOO

SILLA TIFFANY DORADA 100

MESAREDONDA CON MANTEL BASE Y TOPE 10

CENTRO DE MESA 10

MESA RECTANGULAR CON BAMBALINA 6

ARREGLOMESA BUFFET 2
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CAMARER0 6

BARTENDER 1

BANDEJA DE CAMARERO 6

NEVERITA DE HIELO 2

FUNDA DE HIELO 6

PAQUETE DE SERVILLETA PREMIUM 1

PAQUETE DE SERVILLETA 2
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